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TANINS

PREMIUM®

UVA SG
PRODUIT GRANULÉ À SOLUBILITÉ ÉLEVÉE
À BASE DE TANIN CATÉCHIQUE, À USAGE ŒNOLOGIQUE

COMPOSITION

Produit granulé obtenu à partir du tanin extrait des raisins.

CARACTÉRISTIQUES

PREMIUM® UVA SG reflète la composition tannique naturellement présente dans le 
raison mûr. La formulation, d’origine procyanidinique et catéchique, confère au tanin 
une grande réactivité tant vis-à-vis des protéines, dont les polyphénoloxydases, que 
vis-à-vis des substances colorantes.
PREMIUM® UVA SG donne au produit une plus longue durée dans le temps et une 
meilleure résistance à l’oxydation. Les vins ainsi élaborés sont plus complexes au 
niveau aromatique et dotés d’un corps plus épais.
Au cours de sa préparation, PREMIUM® UVA SG est traité selon un procédé particulier 
appelé « instantanéisation », grâce auquel il est rapidement soluble dans l’eau, en 
respectant ses délicates qualités organoleptiques. Lorsqu’il est utilisé pour le moût, il 
exerce une action clarifiante.

 
UTILISATIONS

PREMIUM® UVA SG trouve son application dans le traitement des vins rouges, rosés, 
blancs et spiritueux.
Dans le cas des vins, il sert aussi bien dans les premiers stades d’élaboration qu’au 
cours de leur finition. L’utilisation dans les moûts et les vins jeunes issus de raisins 
botrytisés prévient les processus oxydatifs induits par la laccase. Lors de la vinification 
en rouge, son utilisation en macération et au soutirage permet la fixation des fractions 
anthocyaniques extraites de la peau.
PREMIUM® UVA SG trouve son application dans le traitement des vins blancs et des 
vins mousseux, pour favoriser la stabilisation des protéines, car il permet de réduire la 
quantité de bentonite à ajouter, en préservant l’intégrité du produit également du 
point de vue du potentiel redox. En effet, grâce à son action antioxydante, il permet de 
limiter la quantité de dioxyde de soufre nécessaire à la stabilisation du vin. Bon 
régulateur du potentiel redox, il est également utile dans l’élaboration des vins 
mousseux.

Pour utiliser PREMIUM® UVA SG, veuillez respecter les réglementations 
applicables en la matière.
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TANINS

MODE D’EMPLOI

PREMIUM® UVA SG est facilement soluble dans l’eau. Dissoudre soigneusement la 
quantité nécessaire de PREMIUM® UVA SG dans 10 volumes d’eau puis ajouter à la 
masse ; ne pas utiliser d’objets métalliques ni d’eau riche en calcaire.
S’il est utilisé dans les dernières étapes de la production, juste avant la mise en 
bouteille, il est recommandé de procéder à un contrôle préventif de la stabilité 
protéique du vin.

DOSAGES

De 5 à 15 g/hL en macération pour la production de vins rouges;
de 3 à 8 g/hL pour la production de vins rosés;
de 1 à 5 g/hL pour la production de vins blancs et mousseux.

CONDITIONNEMENT

Sachets en polylaminé de 500 g.

CONSERVATION

Conserver dans un endroit frais et sec, à l’abri de la lumière. Refermer soigneusement 
les emballages ouverts.

DANGEROSITÉ

Conformément à la réglementation européenne en vigueur, le produit est classé non 
dangereux.
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