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TANNINE

V TAN® SG 

LEICHT LÖSLICHES GRANULAT AUF TANNINBASIS 
ZUR ÖNOLOGISCHEN VERWENDUNG

ZUSAMMENSETZUNG

Granuliertes Produkt aus einer Mischung von Ellagitanninen, Gallotanninen (Tara und 
Galläpfel) und Catechin-Tanninen (Grüner Tee) mit synergistischer Wirkung zum 
Schutz und zur Stabilisierung der Farbe von Rotweinen.

EIGESCHAFTEN

VTAN® SG ist das Ergebnis der langjährigen Erfahrung von Enologica Vason in der 
Anwendung von Tanninen im Weinsektor.
Derzeit ist noch kein Tannin bekannt, das allein in der Lage ist, alle in dieser Phase der 
Weinbereitung erforderlichen Funktionen zu erfüllen. V TAN® SG ist eine ausgewoge-
ne Mischung aus mehreren Arten natürlicher Tannine, deren verschiedene Fraktionen 
in Synergie einige grundlegende Wirkungen zum Schutz und/oder zur Fixierung der 
Farbstoffe entfalten: die Inaktivierung von Oxidasen, die natürlicherweise in den 
Trauben vorhanden sind oder durch Botrytis cinerea zugeführt werden, und die 
Bildung stabiler Komplexe mit Anthocyanen.
Der Schutz erfolgt hauptsächlich durch die Galleo- und Catechin-Tannine, die eine 
höhere deproteinisierende Wirkung aufweisen und somit die Proteinfraktion der 
Oxidase denaturieren und ihre Wirkung blockieren.
Die Farbfixierung wird durch die sorgfältig ausgewählte Fraktion der aus grünem Tee 
extrahierten Catechin-Tannine und die Ellagitannine gewährleistet; die Catechin-Tan-
nine sind reaktiver und können die Anthocyane auch bei Fehlen von Sauerstoff fixieren.
Die Ellagitannine benötigen größere Mengen an Sauerstoff, um die farbstabilisierende 
Wirkung zu entfalten, sind aber in V TAN® SG in ausreichender Menge vorhanden, so 
dass diese Mischung verwendet werden kann, ohne eine Unausgewogenheit der 
organoleptischen Eigenschaften des Weins zu bewirken. Die in V TAN® SG enthalte-
nen Catechin-Tannine sind in der Lage, das Aromapotential des Weines mit frischen 
und fruchtigen Noten zum Ausdruck zu bringen.
V TAN® SG trägt zu einer längeren Haltbarkeit und höheren Oxidationsbeständigkeit 
des Produkts bei, und gleichzeitig sind die so hergestellten Weine komplexer und 
haben mehr Körper. V TAN® SG wird einer besonderen Granulation unterzogen, die es 
leicht in Wasser löslich macht.

VERWENDUNG

V TAN® SG wird ab Erhalt der Maische zur Herstellung von Rotweinen verwendet. Bei 
der Anwendung in Mosten hat es eine klärende Wirkung.
Es wird in der Maische oder im Most und anschließend im Wein in den ersten Phasen 
nach dem Abstich verwendet.

Bitte beachten Sie bei der Anwendung von TAN® SG die einschlägigen 
gesetzlichen Vorschriften.
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TANNINE

GEBRAUCHSANWEISUNG

V TAN® SG ist leicht in Wasser löslich; beim Auflösen bildet es nur in begrenztem 
Umfang Körner. Die erforderliche Menge V TAN® SG in 10 Teilen Wasser sorgfältig 
auflösen und dann der Masse hinzufügen. Keine Metallgegenstände oder stark 
kalkhaltiges Wasser verwenden.
Eine angemessene Sauerstoffanreicherung (Mikrooxigenation) der mit V TAN® SG 
behandelten Produkte wird empfohlen, um maximale Farbstabilisierung zu erzielen.

DOSIERUNG

10 bis 30 g/hl ab Erhalt der Maische für die Herstellung von Rotweinen; 
3 bis 8 g/hl für die Herstellung von Roséweinen.

VERPACKUNG

500-g-Beutel aus Verbundmaterial, Säcke zu 5 und 20 kg.

AUFBEWAHRUNG

An einem kühlen, trockenen und lichtgeschützten Ort aufbewahren. Die geöffnete 
Verpackung sorgfältig verschließen.

GEFÄHRLICHKEIT

Gemäß den geltenden europäischen Rechtsvorschriften ist das Produkt als 
ungefährlich eingestuft.
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