DATENBLAT VOM: 21/01/2020-1/2 W

Chitosan aus Aspergillus Niger, inaktivierte Hefe aus dem innovativen X-PRO®-Verf-
ahren, Kartoffelprotein.

X-PRO® BACTOCLEAN ist ein Schénungsmittel, das gegen die Reduzierung von
Populationen unerwunschter Mikroorganismen wirkt und sich durch eine hohe stabili-
sierende Wirkung gegenuber phenolischen Substanzen auszeichnet.

Es ist in aggregierter Form, cremefarbig mit charakteristischem Geruch und ist in
lauwarmem Wasser loslich. Es ist frei von Konservierungsstoffen.

Aufgrund seiner sehr besonderen Wirkung wird X-PRO® BACTOCLEAN bei der
Behandlung von \Weinen empfohlen, um deren phenolisches Profil elegant zu verfei-
nern und die Auswirkungen der Oxidation zu verhindern.

Interessant ist der Einsatz von X-PRO® BACTOCLEAN auch in allen Prozessen, in
denen man fur eine begrenzte Zeit die Entwicklung unerwlnschter Mikroorganismen
eindammen und gleichzeitig oxidative Phanomene schonend klaren und eindammen
will: Der Hauptzweck, auf den wir hinweisen mochten, ist die Reduzierung der Schwe-
feldioxid-Dosierung in allen kritischen Phasen wie vor der Schaumbildung, "sur lies",
vor der Abfullung usw.

Es eignet sich eindeutig fur WeiBweine, Roséweine und Schaumweine, wird aber auch
fur Rotweine empfohlen, wo X-PRO® BACTOCLEAN bei richtiger Dosierung hilft, die
Farb- und Duftfulle wiederherzustellen und zu erhalten.

Nach Behandlungen mit X-PRO® BACTOCLEAN empfehlen wir die Trennung des Satz
durch physikalische Verfahren. Falls eine besondere Schnelligkeit bei der Schénung
erforderlich ist oder gleichzeitig die Proteinstabilitat angestrebt wird, empfiehlt sich
nach der Behandlung mit X-PRO® BACTOCLEAN einen Bentonit mit hoher Deproteini-
sierungskraft, wie das spezifische PLUSGRAN GEL: die stabilisierende Wirkung aus
Redoxsicht wird nutzbringend und wirksam sein.
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DATENBLAT VOM: 21/01/2020-2/2 W

X-PRO® BACTOCLEAN in 10 Teilen lauwarmem Wasser grundlich l&sen, dann dem
behandelten Produkt dazugeben und grundlich homogenisieren.

Von 5 bis 25 g/hL.
Achtung, 25 g/hL X-PRO® BACTOCLEAN liefern 10 g/hL Chitosan.

5009 Polybeutel.

An einem kuhlen, trockenen Ort aufbewahren. VerschlieBen Sie gedffnete Verpackun-
gen sorgfaltig.

Nach der aktuellen europaischen Gesetzgebung ist die Zubereitung als ungefahrlich
eingestuft.
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